MENU

LE ISOLANE

Come benvenuto, acciughe della laguna
di Grado, servite con burro montato al
limone e zenzero, pan brioche croccante
¢ fiori eduli.

Pas Dos¢ 2020
Franz Haas

Metodo classico di alta montagna da Pinot Nero ¢ Chardonnay,
teso ¢ verticale, essenziale ¢ preciso, con bollicina fine ¢ finale asciutto.

Venerdi 24 aprile ore 19:30
per info e prenotazioni: +39 0481 80102



MENU

GAMBERI RATAIFI

Gamberi fritti in croccante crosta kataifi,
accompagnati da insalatina coleslaw e
salsa ranch della casa.

Manna 202>
Franz Haas

[l bianco icona della cantina:
unione di Riesling, Chardonnay, Gewtrztraminer, Kerner e Sauvignon.
Complesso e armonico, con struttura elegante ¢ fine aromaticita.

Venerdi 24 aprile ore 19:30
per info e prenotazioni: +39 0481 80102



MENU

PACCHERI
MANTECATI

Pacchero fresco mantecato con baccala,
spada affumicato scottato ¢ bottarga.

Pinot Ncro 2025
Franz Haas

Elegante Pinot Nero con note di ciliegia e piccoli frutti rossi, tannini setosi € una
piacevole freschezza che dona equilibrio e finezza al sorso.

Venerdi 24 aprile ore 19:30
per info e prenotazioni: +39 0481 80102



MENU

ROMBO & TARAGNA

Trancio di rombo al forno su polenta
taragna, servito conil suo jus e porro
croccante.

Pinot Necro Riserva
Schweizer 2021
Franz Haas

Servito dalla Mathusalem da 6L
Pinot Nero di grande eleganza e profondita, con trama tannica fine ¢ sorso
armonioso, servito in un grande formato per la massima espressione del vino.

Venerdi 24 aprile ore 19:30
per info e prenotazioni: +39 0481 80102



MENU

LA PUTIZZA

Dolce tipico goriziano servito con crema
alla vaniglia.

Moscato Rosa 2024
Franz Haas

Aromatico ¢ raffinato, con dolcezza equilibrata ¢ delicate note floreali.

Venerdi 24 aprile ore 19:30
per info e prenotazioni: +39 0481 80102





